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Lieber Gastgeber,

wir laden Sie ein zu Ihrem Fest mit reibungslosem
Ablauf.

Å Geburtstag
Å Taufe, Kommunion oder Konfirmation
Å Hochzeit, Silberne oder Goldene Hochzeit
Å Firmenjubiläen
Å Weihnachtsfeiern
Å und weitere Festlichkeiten

Ihre persönlichen Wünsche, kombiniert mit
unserer langjährigen Erfahrung, ergeben Ihr
perfektes Menü. Sie können Ihr Gericht abholen
oder liefern lassen.

Ansprechpartner in unserem Haus ist Irmgard
Wolf . Sieerreichen uns unter

09353 6256

info@wolf-eussenheim.de

wolf -eussenheim.de

Ihre Irmgard Wolf

mailto:info@wolf-eussenheim.de
http://wolf-eussenheim.de/
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Suppen

GANZJAHRESKLASSIKER

Leberklößchensuppe in Rinderkraftbrühe
mit hausgemachten Schwimmerli

Grießklößchensuppe
auf Wunsch mit Eierstich

Fränkische Kartoffelsuppe
mit Zwiebel und Speck aufgeschmalzen

Minestrone
Italienische Gemüsesuppe

Markklößchensuppe

Gulaschsuppe

SUPPEN DER SAISON

Spargelcremesuppe

Tomatencremesuppe

Brokkolicremesuppe
mit Sahnehäubchen

Kürbiscremesuppe

Eußenheimer Silvanersüppchen
mit Zimtcroutons
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Weitere Vorspeisen-Empfehlungen

Melonenschiffchen (2 Stück pro Person)
mit Schinken und Weißbrot

Melonenschiffchen
mit Käse und Weißbrot

Bunter Vorspeisensalat
an feinem Paprika-Tomaten-Dressing oder Joghurtdressing, 
Croutons, gerösteten Sonnenblumenkernen und Weißbrot

Feldsalat
mit zarter Hähnchenleber und Weißbrot

In Olivenöl gebratenes Gemüse
Paprika, frische Champignons, Auberginen, Zwiebeln und 
Zucchini sowie frisch gebackenes Ciabatta

Wahlweise mit
Parmaschinken, Coppa und Mortadella

Rucolasalat
mit Parmesanspänen, Parmaschinken, Feigen und Mozzarella-
kugeln an milder Balsamicocreme, dazu frisch gebackenes 
Ciabatta

RUCCOLASALAT

IN OLIVENÖL GEBRATENES GEMÜSE
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Feines vom Schwein

Schweinebraten bayrisch vom Kamm
Spezialität des Hauses

Spießbraten natur

Schweinerückenbraten mager

Spießbraten mit knusprigen Röstzwiebeln

Schweinekammbraten
mit Paprika und Zwiebeln gefüllt

Jägerkammbraten
mit Champignons und Schinken

Pizzakammbraten
mit Salami, Käse und Champignon

?N|ÇX «X³ N¦X« ſ+○³º«X³ ««X«  ³ºż
mit Brokkoli gefüllt

?N|ÇX «X³ N¦X« ſ,ӃӃ○«TX³  ³ºż
mit Käse und Schinken gefüllt

Kassler durchwachsen

Kassler mager

Pulled Pork

Lende natur

Schweizer Lende
im Bratwurstmandel

?N|ÇX «XӃX«TX«ªXTJ ӃӃ«´ ſSaltim boccaż
mit Schinken und Salbei

Schweinelendenmedaillons im Speckmantel
mit Tomaten-Käse-Mandelkruste

?N|ÇX «XӃX«TX ſ,ӃӃ○«TX³  ³ºż
mit Schinken und Käse gefüllt

Schweinelende
im Brokkolimantel

Schweinlende an Kräutersoße
überbacken mit Tortenbrie und Johanisbeergelee

SCHWEINELENDENMEDAILLONS 

ż? 2A.5 #8$$ Ž
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Knuspriges vom Schwein

Knusprig gegrillter Bauch

Haxen gegrillt

Schäufele
Spezialität des Hauses

Grillschinken
mit feiner Kruste

Spanferkel-Rollbraten

Spanferkel

Kalb, Lamm und Wild
Auf Anfrage

Weitere Köstlichkeiten

Schaschlik
Stück

Fleischkäse

Frikadellen 

Schweineschnitzel
goldgelb ausgebacken 

Cordon bleu
mit Schinken und Käse gefüllt

Ratsherrenschnitzel
mit süßem Senf, Pilzen, Käse und Schinken gefüllt

Schaschliktopf

Gyros

Rahmgeschnetzeltes

SPEZIALITÄT DES HAUSES

SCHÄUFELE
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Rind vom eigenen Hof

Rinderbraten natur

Sauerbraten
nach hauseigenem Rezept

Burgunderbraten
in Rotwein

Rinderroulade 
klassisch gefüllt

Fränkisches gekochtes Rindfleisch
mit Meerrettichgemüse und Preiselbeeren

Hähnchen vom eigenen Hof

Hähnchenschlegel

Hähnchenbrustschnitzel

½ gegrilltes Hähnchen

Hähnchenbrustfilet fränkisch
gefüllt mit Wirsing und Speck

Hähnchenbrustfilet Florenz
gefüllt mit Blattspinat und Mozzarella

Hähnchenbruststeak Mozzarella
überbacken mit Tomaten und Mozzarella

FRÄNKISCHES GEKOCHTES RINDFLEISCH

HÄHNCHENBRUSTFILET FLORENZ


