
  

Unser Team der Gaststätte Steinbüschel ist auf der Suche nach VERSTÄRKUNG (m/w/d)
„Mit viel Herz – Kochen oder Servieren“

Werden Sie Teil unseres Teams und Sie können selbständig in unserer 
KÜCHE oder im RESTAURANT arbeiten, dann freuen wir uns, Sie kennenzulernen! 

Anstellungsart: · Vollzeit · Teilzeit · individuelle Absprachen im Vorfeld möglich
geplantes Eintrittsdatum: · sofort oder nach Vereinbarung

Ihre Aufgaben: 
                  im RESTAURANTBEREICH                      oder	                  im KÜCHENBEREICH
· Kompetente Betreuung & Beratung der Gäste 	 · Eigenverantwortliches Vor- und Zubereiten der Speisen
· Servieren von Speisen & Getränken	 · Umsetzung der Hygiene-Vorschriften (HACCP Konzept)
· Rechnungserstellung & Kassenführung	 · Bereitstellung des erforderlichen Mise en place
· Vorbereitungs- & Nachbereitungsarbeiten für den Service 	 · Erledigung aller anfallenden Küchenarbeiten
· Reservierungsannahme und -bearbeitung	 · Sicherstellung eines reibungslosen Arbeitsablaufs
· Sicherstellung eines reibungslosen Arbeitsablaufs	 · Nachhaltiger Umgang mit Lebensmitteln	

Ihr Profil:	 · eine abgeschlossene Ausbildung im Fach oder Quereinsteiger mit Berufserfahrung  
	 · selbstständiges &  verantwortungsbewusstes Arbeiten · Umfangreiche Produkt- u. Produktionskenntnisse 
	 · einen Blick – der auch über den Tellerrand hinausgeht · Teamgeist · Engagement und Einsatzfreude 
	 · Zuverlässigkeit · Flexibilität und Belastbarkeit
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